Bli fatdgare !

Nu har du chansen att vara med och skapa din egen unika och forstklassiga single malt whisky.

Att dga ett fat med whisky och framférallt att félja utvecklingen av destillatet till fardig whisky ar fyllt
av spannande upplevelser och ett utmarkt satt att sjalv eller tillsammans med nagra vanner, eller via
ditt féretag, fordjupa intresset och kunskapen inom whiskyomradet.

Sa har gar det till...

Vilj fattyp, antal fatandelar samt recept pa destillatet
For narvarande erbjuder vi foljande fattyper:

* Helt nya ekfat av svensk ek. Dessa fat ar tillverkade av tunnbindaren, Thorslundkagge, fran
Hogsjo.
Ingen sprit har varit lagrad tidigare pa dessa fat och generellt ger dessa fat en komplex
karaktdar, med peppriga toner ackompanjerat av tratoner likt den svenska skogen, till
whiskyn.

* Exoloroso Sherryfat. Dessa fat ar tillverkade av ett litet familjeféretag vid medelhavskusten i
sddra Spanien. Oloroso betyder valdoftande.
Faten har tidigare innehallit oloroso sherry och generellt ger dessa fat en karaktar av torkad
frukt, russin och chokladtoner, till whiskyn.

* Helt nya fat av ungersk ek. Dessa fat levereras av tunnbindaren, Thorslundkagge, fran Hogsjo.
Dessa fat ger generellt en angenamt kryddig karaktar balanserad av tydliga vaniljtoner.

Samtliga fat kommer att fyllas med ca 48 liter destillat. Du kan vélja att kopa hela fatets innehall
alternativ 1/4 andelar eller 1/8 andelar (atta andelar ger ett fullt fat).
En 1/8 andel ger ca 6 liter whisky/12 st 50 cl flaskor.

Fatfyllning

Nar du gjort ovanstaende val ar det dags att fylla ditt fat med vart unika destillat (new make).
Du och dina vanner far garna vara med vid fatfyliningen och vi rekommenderar det starkt.
Fatet placeras i nagot av vara fatlager i den varmlandska skogen dar destillatet pabdrjar sin
utveckling mot fardig whisky.

Provsmakning

For att folja mognadsutvecklingen hos ditt destillat kan du provsmaka innehallet i ditt fat. Vi
rekommenderar att du gor detta varje ar for att félja utvecklingen pa ett bra satt.

Ta med nagra vanner till oss eller till nagon massa dar vi deltar och utvardera ditt fatprov under
gemytliga former, kanske i kombination med nagon annan aktivitet vi kan erbjuda for att optimera
upplevelsen.
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Buteljering

Nar ditt destillat lagrats minst tre ar och du &dr nojd med karaktaren meddelar du oss att du vill
buteljera din whisky och du kan snart njuta av din egen unika single cask whisky.

Vi rekommenderar att lagring sker mellan tre till fem ar i vara fat men varje fat ar unikt och det ar du
som bestammer nar det ar fardiglagrat. Vi hjalper naturligtvis till med smakrad och
rekommendationer. Vid kép av andel/andelar i fat beslutar Nordmarkens Destilleri AB nar andelarna
skall buteljeras dock i samrad med samtliga andelsédgare i fatet.

Buteljering sker normalt vid fatstyrka men vill du ha whiskyn buteljerad med en lagre alkoholstyrka,
dock lagst 46 % for att undvika kylfiltrering, sa ordnar vi det.

| samband med buteljering far du aven mojlighet att designa delar av utseendet pa flasketiketterna.

Ovriga upplevelser

Vi vill att du och dina vanner skall fa mojlighet att uppleva flera trevliga upplevelser under tiden som
fatets innehall utvecklas. Vi dr lika mana om att bade ditt fats innehall och du sjalv utvecklas
whiskymassigt.

Darfor kommer vi att erbjuda olika innovativa och exklusiva upplevelser och aktiviteter som berikar
ditt fatdgande och din relation till oss. Det kan vara resor, dryckesprovningar, kurser,
naturupplevelser osv.

Gallande prislista

Fat av svensk ek:

30.000 kr for helt fat, 8000 kr per 1/4 andel, 4250 kr per 1/8 andel.
Ex Sherry fat:

27.000 kr for helt fat, 7250 kr per 1/4 andel, 3750 kr per 1/8 andel.
Fat av Ungersk ek:

28500 kr for helt fat, 7750 kr 1/4 andel, 4000 kr per 1/8 andel.

Provsmakning: 200 kr + 60 kr/cl/person inkl. lagstadgad alkoholskatt och moms.
Extra fatlagring, utover tre ar: 725 kr/ar
Kop av fatet efter buteljering: 1500 kr

Radande lagstiftning gor att vi inte har majlighet att salja whisky direkt till dig. Darfor ar det
totalbelopp du betalar uppdelat pa en summa for fatvard, lagerhyra, forsdkring och buteljering samt
en summa som ar ett lan till oss som betalas tillbaka nar whiskyn buteljeras. Som motprestation for
lanet fyller vi ditt fat och reserverar innehallet for dig. Vid uthamtning av whiskyn betalar du
resterande avgifter sasom alkoholskatt, moms och utldamningsstéllets paslag.

Totalkostnad for din unika single cask whisky

Baserat pa nuvarande lagstadgade avgifter samt uthamtning via Systembolaget. Exakt antal flaskor
beror pa avdunstning under destillatets mognad. Uppskattning ar 94 st 50 cl flaskor vid helt fat.
Fat av svensk ek: 585 kr/flaska

Fat av ungersk ek: 565 kr/flaska
Sherry fat: 546 kr/flaska
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